
Bogotá D.C., diciembre de 2020

MENÚS  

SANOS Y  

SEGUROS

Apreciados Padres de Familia del  

Colegio Cristo Rey, queremos ser  

su aliado y ofrecerle el mejor  

servicio de alimentación para el  

bienestar y seguridad de sus hijos
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+45
Años
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Sobre Alimentos Colomer
Somos una empresa colombiana especializada en servicios de alimentación.  

Administramos casinos y restaurantes, para instituciones educativas y empresariales.
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·Vocación deservicio

·Amabilidad

·Altos estándaresprofesionales

·Personalización

·Capacitación permanente

·Plan de Gestión deCalidad

Un gran equipo  
hace denosotros,  
una propuesta  
diferente

NUTRICIONISTAS

Elaboran los menús desde el  
punto de vista nutricional,  

teniendoencuenta losgrupos  
deedadysus requerimientos.

ING.ALIMENTOS

Inspeccionanlos puntos y vigilan  
técnicamente los procesos de  
elaboración de los productos,  

garantizando higiene y  
seguridadindustrial.

JEFE DE OPERACIONES

Encargado de garantizar la  
puntualidad,laaltacalidady la  

buena presentación los  
servicios.

CHEF

Dan el sabor especial a los  
menúsconsus platosespeciales  

y novedosos. Visitan  
periódicamente los puntos y  

hacen festivalesgastronómicos.

LÍDERES DE PUNTO

El enlace entre el Centro de  
Producciónycadaunode los  
clientes; supervisa calidad,  
servicio, temperaturas y  

oportunidades demejora.

AUX. DECOCINA

Madres cabezade familiaque  
han sido seleccionadas,  

entrenadas y capacitadas en  
alimentación escolar,  

institucional y atención al  
público engeneral.
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Nuestras ventajas

MÍNIMA  
MANIPULACIÓN

Elaborados en cocción  

cerrada supervisadopor  

nuestro equipo de  

ingenieros dealimentos.

MÁXIMA SEGURIDAD

Pasteurización lenta conuna  

combinación de  

temperaturas por encimade  

80 grados y por debajo de  

30 grados que eliminan  

cualquiermicroorganismo.

MENAJE SELLADO  
DE UN SOLO USO

Después de su uso los  

empaques serán  

100% reciclados.

TRANSPORTADO

En vehículos  

certificados

SERIVICIO  
AUTÓNOMO

Donde cadaestudiante  

tendrá su propiomenú  

calientico y listo para  

disfrutar.

CONTROL DE  
DISTANCIAMIENTO  

SOCIAL

Facilita unadistribución  

horaria para evitar  

aglomeraciones en el  

restaurante.

GRARANTÍA

Este producto y sus  

procedimientos están  

avalados internacionalmente  

bajo un sistema de gestión  

de calidadISO9001-2015.
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Nuestros protocolos deBioseguridad

Control de temperatura corporal, lavado  

y desinfección de manos al ingreso del  

Comedor.

Distanciamiento y demarcacióntanto  

en fila como en las mesas del  

comedor.

Entrega de almuerzosempacados  

de manera individuales con  

cubiertos y néctares de fruta  

sellados.

Nuestro personal contará conlos  

elementos de Bioseguridadmas  

exigentes.

Se realizaraen el cambio de cada turno  

una desinfección de las áreas y  

superficies.

.
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Certificaciones queavalan
nuestra calidad:
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Contacto:
Juan Manuel Rozo

Cel: (+57) 310 572 2246

Tel: (+571) 669 9829

Bogotá, Colombia

juanmanuel@alimentoscolomer.com

www.alimentoscolomer.com
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